Znak sprawy: RA-ZP.2611.53.2021 Zalacznik nr 1.2 do SWZ

Opis przedmiotu zaméwienia — CZESC 2

I. Wymagania Zamawiajacego:

1. Wykonawca zapewnia dowdz cateringu o ustalonej godzinie na miejsce realizacji szkolen
wskazane przez Zamawiajacego, najpdzniej 10 min. przed planowanym spotkaniem;

2. Zapewnienia odpowiednich urzadzen grzewczych w tym przedtuzaczy, kabli niezbednych do
ich podtaczenia i do wykonania ustugi;

3. Wszystkie produkty majg by¢ serwowane w naczyniach szklanych lub porcelanowych. Nie
mozna stosowaé sztuccoOw jednorazowych (plastikowych). Wykonawca ma zapewnic
niezbedna ilo$¢ zastawy stotowej, uwzgledniajac jednorazowe uzycie przez uczestnikow.
Dopuszczalne jest serwowanie dan ,do wyboru” na paterach stalowych, szklanych,
drewnianych, kamiennych;

4. Szczegdtowe menu oraz harmonogram organizacji cateringu zostanie ustalony z wykonawca
najp6zniej 7 dni przed planowang ustuga.

5. Wykonawca zapewni zastawg stotowa w tym: sztucce, talerze, szklanki, filizanki, i inne
naczynia stotowe niezbedne do serwowania i konsumpcji positkéw oraz ich wymiang, w
szczegdlnosci wymiang szklanek i filizanek oraz talerzy.

6. Wykonawca zapewni nakrycie stolow w postaci obrusow oraz ich wymiany w przypadku
zaplamienia, serwetek jednorazowych, zestawow przypraw (w tym sol i pieprz, cukier,
stodzik).

7. Wykonawca zobowigzany jest do posprzatania miejsca §wiadczenia ustugi i pozostawienia go
w stanie w jaki miejsce to zostalo mu przekazane.

8. Katering dla 30 osob,

9. Menu na jedng osobg¢ produkty w ilosci:

Nazwa Ilo$¢ na
osobe

Woda mineralna niegazowana w butelce szklanej 1000ml

Woda mineralna gazowana w butelce szklangj 1000ml
Kawa z ekspresu cisnieniowego (do wyboru przez uczestnikow: espresso, latte, 357t

kawa czarna) parzona na miejscu

Kawa parzona (sypana) 2 szt.

Herbata (do wyboru zielona, czarna, owocowa - min. 3 smakow owocowych do

wyboru) serwowana w szklankach, filizankach ze szkta 300 mi
cukier w saszetkach jednorazowych o gramaturze 5-15 gram 6 szt.
cytryna plasterki 4 plasterki
mleczko do kawy UHT, min. 2%w jednorazowych opakowania o gramaturze 5- 3ot

15 gram

Owoce (do wyboru: banan, mandarynka, jabtko, winogrona) 4009

Ciasto swieze, pieczone (rézne ciasta do wyboru przez uczestnikdéw: sernik,
jabtecznik, tarta z owocami, ciasto drozdzowe, biszkopt drozdzowy z owocami). |400 g
Miks minimum 3 ciast

soki owocowe serwowane w (do wyboru przez uczestnikdw: jablkowy,
pomaranczowy, wieloowocowy typu "multiwitamina") w butelkach szklanych o | 300 ml
objetosci maksymalnej 300 ml

Ciastka suche (np. delicje, ciastka z cukrem,ciastka kawowe) do wyboru miks
minimum 3 réznych ciastek

300 g.
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Il. Termin i miejsce realizacji zamowienia
1. Termin realizacji zamowienia: pazdziernik 2021 r.

2. Doktadny harmonogram, uzgodnione menu oraz data i godzina positkéw, miejsce $wiadczenia
(siedziba UZ) ustugi podany zostanie Wykonawcy na 7 dni przed planowanym rozpoczg¢ciem
terminu szkolenia.

Uwaga! — ze wzgledu na stan epidemiczny, spowodowany COVID-19, Zamawiajacy moze zazadac
zmiany sposoby serwowania positkow: zapewnienia naczyn jednorazowych. Uzyte naczynia, sztuéce
jednorazowe i opakowania, powinny by¢ odpowiednie do serwowanych dan/napojow oraz spetniajace
wymogi bezpieczenstwa dla zdrowia i sSrodowiska. owoce oraz napoje powinny by¢ zapakowane w
pojemniki dla kazdej osoby oddzielnie, z dolgczonymi sztuc¢cami i kubkami/filizankami.



