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OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

I. Przedmiot zamowienia

Przedmiotem zamowienia jest §wiadczenie ustugi cateringowej na potrzeby szkolen organizowanych w
ramach projektu ,,UZ dostepny dla wszystkich”, nr POWR.03.05.00-00-A030/19, Program Operacyjny
Wiedza Edukacja Rozwoj, O$ priorytetowa III Szkolnictwo wyzsze dla gospodarki i rozwoju, Dziatanie
3.5. Kompleksowe programy szkét wyzszych z Europejskiego Funduszu Spotecznego, zadanie 1 —

szkolenie kadry administracyjnej, zadanie 2 — szkolenie kadry dydaktyczne;.

Il. Zakres zaméwienia
1. Zamoéwienie obejmuje $wiadczenie ustugi cateringowej podczas szkolen: 2956 przerw
kawowych, 2956 przerw obiadowych;
2. Harmonogram ustug cateringowych i liczby 0s6b w latach 2020-2023:

Rok Liczba dni §wiadczenia uslugi Liczba oséb / liczba
ushug cateringowych
2020 42 622
2021 65 945
2022 59 909
2023 30 480
RAZEM 196 2956

3. Liczba uczestnikow jednego szkolenia: 10 Iub 15 oséb.

4. Wykonawca zapewnia dowoz cateringu o ustalonej godzinie na miejsce realizacji szkolen
wskazane przez Zamawiajacego.

5. Wykonawca zobowigzany jest do zapewnia wlasnych naczyn ceramicznych tj. filizanek, talerzy,
szklanek/kubkow, tyzeczek, cukiernic itp. Zamawiajacy dopuszcza mozliwos¢ uzycia naczyn,
sztu¢cow jednorazowych i opakowan, odpowiednich do serwowanych dan/napojow pod
warunkiem spelnienia wymogu bezpieczenstwa dla zdrowia i srodowiska. Ilo§ci naczyn - co
najmniej o 20% wigkszej niz ilo$¢ osob, dla ktorych zostanie przygotowany catering.

Uwaga! — ze wzgledu na stan epidemiczny, spowodowany COVID-19, Zamawiajacy moze
zazgda¢ zmiany sposoby serwowania positkow: zapewnienia naczyn jednorazowych. Uzyte
naczynia, sztuéce jednorazowe i opakowania, powinny by¢ odpowiednie do serwowanych

dan/napojow oraz spelniajagce wymogi bezpieczenstwa dla zdrowia i srodowiska. Porcje ciasta,
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owoce oraz lunch oraz napoje powinny by¢ zapakowane w pojemniki dla kazdej osoby
oddzielnie, z dotaczonymi sztu¢cami i kubkami/filizankami.
Wykonawca powinien uwzgledni¢ réznorodnos$¢ serwowanych dan, w granicach dopuszczalnego
przez Zamawiajacego przyktadowego menu - w przypadku szkolen: 2, 3 lub 6 dniowych.
Wykonawca zobowigzuje si¢ do:
$wiadczenia ustugi cateringowej z wykorzystaniem §wiezych produktéw zywno$ciowych;
przyrzadzania positkéw w dniu §wiadczenia ustug cateringowych;
przygotowywania positkéw na bazie produktow wysokiej jakosci;
dania i napoje gorace powinny posiada¢ odpowiednia temperature w momencie podania.
przygotowywania potraw z surowcow wysokiej jako$ci, $wiezych, naturalnych, mato
przetworzonych, z ograniczona iloscia substancji konserwujacych, zageszczajacych, barwiacych
lub sztucznie aromatyzowanych; positki nie moga by¢ wykonywane z produktow typu instant,
np. zupy w proszku i sosy w positku oraz produktow gotowych.
w przypadku produktéw przetworzonych, takich jak kawa, herbata, ciastka kruche, soki, woda,
cukier, mleko, itp. Wykonawca zobowigzuje si¢, ze beda one posiada¢ datg przydatnosci do
spozycia wygasajaca nie wezesniej niz na 1 miesige przed dniem wykonania ustugi;
dostarczania positkow na miejsce wskazane przez Zamawiajacego najpdzniej 10 min. przed
planowang przerwa kawowa oraz 10 min. przez rozpoczeciem przerwy obiadowej;
zapewnienia odpowiednich urzadzen grzewczych w tym przedtuzaczy, kabli niezbednych do
ich podtaczenia i do wykonania ushugi;
estetycznego przygotowania stotu cateringowego, z czystymi obrusami papierowymi lub
materialowymi;
Wykonawca zobowigzany jest do posprzatania miejsca §wiadczenia ustugi i pozostawienia go w

stanie w jaki miejsce to zostato mu przekazane.

I11. Termin i miejsce realizacji zamdéwienia

1. Termin realizacji zamowienia: sukcesywnie od daty zawarcia umowy do 30.06.2023 r.
2. Usluga odbywac si¢ bedzie w budynkach Zamawiajacego.
3. Doktadny harmonogram, uzgodnione menu oraz data i godzina positkow, miejsce $wiadczenia
ushugi podany zostanie Wykonawcy na 7 dni przed planowanym rozpoczgciem terminu szkolenia.
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IVV. Propozycje cateringu

Przerwa kawowa

nazwa gramatura
kawa 150 ml
herbata (do wyboru czarna, owocowa, zielona) 150 ml
ciasto - np.: sernik, szarlotka, tarta z owocami, biszkopt z owocami, 150 g
placek drozdzowy z owocami
cukier 4 saszetki
mleko UHT, min. 2% 40 mi
cytryna 1 plasterek
owoce - np.: jabtko, pomarancza, banan 1 szt.

Przerwa obiadowa
Zupa, drugie danie miesne, dodatki skrobiowe (ziemniaki/ryz/kasza) lub drugie danie wegetarianskie;,
surowka lub warzywa gotowane

nazwa gramatura
zupa — np. pomidorowa z makaronem, zupa ogorkowa, krem z piecza- 250 ml
rek, krem z dyni, ros6t makaronem
porcja migsa: np. kotlet schabowy 150 g, gulasz wieprzowy — 200 g, w 150g9-200 g

tym sos - 50 g, filet z dorsza 150 g — bez panierki, karkoéwka pieczona —
150 g, , rolada z piersi kurczaka z pieczarkami — 150 g,

ziemniaki/ryz/ kasza 2009
Suréwka/warzywa gotowane- np.: z kapusty pekinskiej, buraczki, mize- 200 ¢
ria, z marchewki i pora, z kiszonej kapusty
dania wegetarianskie:

pierogi ruskie 400 g (8 szt.)
krokiety z pieczarkami i kapusta 450 g (3 szt.)
nale$niki z serem waniliowym 450 g (3 szt.)
penne z warzywami 4509
sok owocowy lub 250 ml

woda mineralna
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