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Znak sprawy: RA-ZP-138-06/2020 Zatgcznik nr 1 do SIWZ

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

1. Nazwa przedmiotu zamowienia: Ustuga cateringowa dla Wydziatu Pedagogiki, Psychologii i
Socjologii UZ.

2. Wymagania ogoélne:

1) $wiadczenia ustugi cateringowej z wykorzystaniem $wiezych produktow zywnosciowych,

2) w przypadku produktéw przetworzonych, takich jak kawa, herbata, ciastka kruche, soki,
woda, cukier, mleko, itp. Wykonawca zobowigzuje si¢, ze bedg one posiada¢ date
przydatno$ci do spozycia wygasajaca nie wczesniej niz na 1 miesiac przed dniem wykonania
ustugi;

3) Wykonawca musi by¢ gotowy do $wiadczenia ustugi najpdzniej 10 min. przed planowang
ustuga;

4) zapewnienia odpowiednich urzadzen grzewczych (warniki, termosy przedtuzacze, kable
niezbedne do ich podtaczenia i do wykonania ustugi) — do kazdej sali osobno (3 sale),

5) estetycznego przygotowania stolu cateringowego, z czystymi obrusami papierowymi lub
materialowymi,

6) zapewnienia wlasnych naczyn ceramicznych tj. filizanek, talerzy, szklanek/kubkow, tyzeczek,
cukiernic itp. Ilosci naczyn - co najmniej 0 20% wigkszej niz ilos¢ osob, dla ktorych zostanie
przygotowany catering.

7) Zamawiajacy dopuszcza mozliwo$¢ uzycia naczyn, sztu¢coOw jednorazowych i opakowan,
odpowiednich do serwowanych dan/napojow pod warunkiem spelnienia wymogu
bezpieczenstwa dla zdrowia i $rodowiska,

8) Wykonawca zobowigzany jest do posprzatania miejsca $§wiadczenia ustugi i pozostawienia go
w stanie w jaki miejsce to zostato mu przekazane.

3. Sposob realizacji:
1) Termin: 13.03.2020 r.
2) Liczba uczestnikow: 48 0s6b ( 3 grupy po 16 oséb).
3) Ustuga cateringowa odbywaé¢ sie bedzie w siedzibie Zamawiajgcego: Uniwersytet
Zielonogorski, al. Wojska Polskiego 69, sala P2; P3; P4 (3 sale)

4. Opis minimalnych wymagan dotyczacych menu:

Przerwa kawowa

nazwa gramatura
kawa rozpuszczalna (wrzatek w warnikach) 300 ml/os.
herbata (czarna, owocowa, zielona)- saszetki 3 szt. /os.
ciastka kruche 40 g/os.
cukier 4 saszetki/os. lub sypki w cukiernicach
mleko UHT, min. 2% 40 ml/os.
cytryna 1 plasterek/os.

Tytut projektu: Szkota éwiczen SP 18 w Zielonej G6rze w wojewddztwie lubuskim

Numer i nazwa Osi priorytetowej: Il Efektywne Polityki Publiczne dla Rynku Pracy , Gospodarki i Edukacji
Numer i nazwa Dziatania: 2.10 Wysoka Jakos¢ Systemu Oswiaty

Numer umowy o dofinansowanie: POWR.02. 10 00-00-5004/18-01

Program Operacyjny Wiedza Edukacja Rozwdj

Projekt wspotfinansowany ze sSrodkéw Unii Europejskiej w ramach Europejskiego Funduszu Spotecznego

Stronalzl



